
MENU OKOLICZNOŚCIOWE 2023
MENU 83 /  OS  

ZUPY   1 do wyboru
Tradycyjny rosół z makaronem, marchewka i pietruszką
Aksamitny krem pomidorowy z aromatem ziół i grzanką

Krem z buraka z serem feta i słonecznikiem
Krem z soczewicy z groszkiem ptysiowym

Krem z selera z grzankami

DANIA GŁÓWNE    1 do wyboru
Rolada wieprzowa nadziewana farszem pieczarkowym w sosie

Zraz wieprzowy nadziewany cebulą i boczkiem  w sosie
Tradycyjny kotlet schabowy 

De volaille nadziewany masłem / żółtym serem i papryką
Sakiewka z kurczaka nadziewana serem i szynką,

Filet drobiowy zapiekany z pomidorem i mozzarellą

DODATKI   1 do wyboru:
Ziemniaki gotowane z masłem i koperkiem

 Ziemniaki purre
 Frytki

Ziemniaki opiekane
Kluski śląskie

Złociste talarki

DODATKI   2 do wyboru
Surówka z białej kapusty

Surówka z czerwonej kapusty
Surówka z kapusty pekińskiej

Kapusta zasmażana
Surówka z selera

Surówka z marchewki
Buraczki

Mizeria - w sezonie

OBIAD DLA DZIECI
Rosołek z makaronem, marchewka i pietruszką

 Nuggetsy drobiowe, frytki, surówka z marchewki

PROPOZYCJA DAŃ WEGAŃSKICH / 
WEGETARIAŃSKICH
Krem warzywny z grzankami

Krem grzybowy z groszkiem ptysiowym
Kotlety z białej fasoli

Kalafior pieczony
Filet roślinny w  apnierce

Kus-kus z jarzynami

NAPOJE BEZ LIMITU
Kawa, herbaty smakowe, woda gazowana i niegazowana, 

soki owocowe w dzbankach



DESER   
Puchar lodowy z owocami i bitą śmietaną
Szarlotka na ciepło z lodami lub bitą śmietaną
Kopiec kreta
Tiramisu

ZIMNA PŁYTA 

1 pozycja do wyboru:
 Kompozycja wędlin i różnorodnych serów
 Kompozycja wędlin i swojszczyzny
 Kompozycja pieczonych mięs i wędlin

 2 pozycja do wyboru 
 Galaretki drobiowe 
 Śledź w zaprawie śmietanowej
 Śledź w oleju
 Jajka w zalewie śmietanowej
 Kompozycje marynowane
 Półmisek tortilli / koreczków / babeczek nadziewanych 

 2 pozycje do wyboru
 Sałatka tradycyjna jarzynowa
 Sałatka gyros z kurczakiem
 Sałatka grecka
 Sałatka z ananasem, szynka i jajkiem
 Sałatka makaronowa z kurczakiem i brokułami

CIEPŁE DANIA 
 Barszcz czerwony z krokietem 
 Tradycyjny Żurek Polski z jajkiem i białą kiełbasą 
 Bogracz 
 Strogonow 
 Rolada z kurczaka, ziemniaki / frytki, surówka 
 Schab przekładany grillowanymi warzywami, ziemniaki opiekane, surówka 
 Szaszłyk drobiowy z warzywami, frytki, surówka 
 Stek wieprzowy z grillowanymi warzywami, frytki 
 Zraz wieprzowy nadziewany cebulą i boczkiem w sosie, ziemniaki, buraczki 
 Żeberko, opiekane ziemniaki, kapusta zasmażana 
 Golonko wieprzowe, ziemniaki opiekane, kapusta zasmażana 

CIEPŁE DANIA DLA DZIECI
 Mielony kotlecik drobiowy,ziemniaki, surówka 
 Naleśniczki z serem, owoce, bita śmietana (2szt) 
 Naleśnik z nutellą, owoce, bita śmietana (2szt) 
 Makaron spaghetti z sosem pomidorowym i parmezanem 
 Pizza z sosem pomidorowym,pieczarkami,szynką, serem (3 porcje)

DANIA WEGAŃSKIE / WEGETARIAŃSKIE
Makaron z warzywami
Kotlety sojowe
Ryż z warzywami
Sałatka z grillowanym serem Halloumi
Naleśniki ze szpinakiem (2szt)

NAPOJE GAZOWANE
 Napoje gazowane w butelkach 0,2l/ pepsi, mirinda, 7up - płatne dodatkowo 
 na  sztuki 
 Pakiet napoi gazowanych pepsi, mirinda, 7up bez limitu 

21,00 / os.  

DODATKOWO DO WYBORU DO KAŻDEGO MENU:

40,00 / os.    

22,00
17,00
20,00
22,00
35,00
36,00
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36,00
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 34.00  
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16,00



Profesjonalna obsługę kelnerską
Okolicznościową dekorację stołu i Sali wraz z elementami kwiatów żywych
Kącik zabaw dla dzieci wewnątrz
Plac zabaw dla dzieci na zewnątrz 
Bezpłatny parking
Zwrot nieskonsumowanych posiłków
Wynajem sali do godziny 21.00
Możliwość zamówienia menu dla wegetarian, wegan, osób bez tolerancji na gluten, laktozę

Możliwość domówienia przystawki w cenie ok. 21,00/osoba
Możliwość zwiększenia ilości mięs do obiadu w cenie ok. 18,00/osoba
Możliwość zamówienia owoców sezonowych na patery w cenie 10,00/ osoba
Pokoje hotelowe dla gości (10% zniżki w dniu przyjęcia)
Możliwość zamówienia win białych / czerwonych / musujących
Możliwość zamówienia fontanny czekoladowej
Możliwość zamówienia słodkiego stołu

Przyjęcia odbywają się do godziny 21.00 - każda następna rozpoczęta godzina płatna z góry 220,00 
Opłata za wynajęcie sali w godzinach 21.00 - 03.00 - 900zł.
Na sali odbywa się tylko jedno przyjęcie.
Dzieci od 2 do 7 lat pół porcji- 50% ceny.
Dzieci powyżej 7 lat cała porcja - 100% ceny.
Jednorazowa opłata korkowa za wniesienie własnego wina / alkoholu - 5,00 / osoba pełnoletnia.
Alkohol, ciasto, tort w kwestii zamawiającego.
Ostateczne potwierdzenie ilości osób biorących udział w uroczystości odbywa się na tydzień przed datą przyjęcia.
Zmniejszenie ilości osób (porcji) nie może być większe niż 5 osób.
Zwiększenie ilości osób na przyjęciu możliwe po konsultacji oraz zmianie zapisów w umowie.
Warunkiem podpisania umowy jest wpłata zadatku w kwocie 700,00 (gotówka, karta lub przelew),
Menu należy ustalić najpóźniej na 7 dni przed datą przyjęcia.
Zadatek odliczany jest przy końcowym rozliczeniu.
Rozliczenie odbywa się do czwartku przed przyjęciem (przelew), w dniu przyjęcia (gotówka, karta).
W przypadku rezygnacji z terminu zadatek nie podlega zwrotowi.
Zapakowanie pozostałego po przyjęciu jedzenia - 1,50 /szt (opakowanie )

W CENIE GWARANTUJEMY:

PONADTO OFERUJEMY:

INFORMACJE DODATKOWE:

 

                                                                                               KONTAKT:
                                                                                        HOTEL KOMFORT *** tel; 12 444 54 54 609 397 385

                                                                                                        BEATA FRĄCZEK tel: 609 798 502

                                                                                                E-MAIL: KRZYWACZKAHOTEL@GMAIL.COM
                                                                                                    KOMFORT-HOTEL.PL

                                                                                                   WWW.FACEBOOK.COM/HOTKOMF


