LAWENDOWY

DWOREK

HOTEL RESTAURACJA

OFERTA;: CHRZCTNY

Propozycja menu w cenie 109 z1 / os.

Starter (jeden do wyboru):

Rolada szpinakowa z tososiem lub Filet z kaczki w sosie wisniowym lub Galareta z golonki z sosem ze
$wiezo tartego chrzanu i jajek lub Sledzik w korzennej marynacie z satatka fenkuta lub Rolada z tortilli z
kurczakiem lub Tatar wotowy (doptata w kwocie 9zt / os.)

Zupa (jedna do wyboru):

Forszmak Lubelski z tezka $mietany lub Zur Staropolski z jajem przepiérczym lub Rosét z
kluseczkami ktadzionymi lub Rosét z kotdunami litewskimi lub Krem pomidorowy z grzankami
lub Krem grzybowy z pianka rozmarynowa lub Krem z brokutéw z rézyczka we¢dzonego tososia z
prazonymi migdatami

Dla dzieci: Ros6t z makaronem

Danie gléwne (jedno do wyboru):

Rolada z poledwiczki wieprzowej z grillowang cukinia, pomidorem suszonym i serem mozzarella,
purée ziemniaczane, garnie z roszponki i pomidorow koktajlowych lub Sakiewka schabowa po
mysliwsku wypelniona grzybami, serwowana z ziemniakami opiekanymi w rozmarynie i czosnku,
satatka sezonowa lub Roladka drobiowa zawijana serem mozzarella i szpinakiem, podana z
ziemniakami opiekanymi i satatka ze swiezego ogorka

Dla wegetarian: Dorsz w sosie kaparowym

Dla dzieci : Keski z kurczaka z frytkami i surowka

Deser (jeden do wyboru):
Lody z owocami lub PanaCotta z musem wisniowym lub Lawendowy sernik lub Szarlotka na goraco z
gatka lodow waniliowych

Serwis kawowy i napoje:
Swiezo parzona kawa
Kompozycja herbat

Woda z cytryng i migta
Soki owocowe

Dodatkowo proponujemy / informujemy
Kompozycja ciasta bankietowego oraz owocéw polskich i egzotycznych w cenie 15 zt / osobe

W przypadku wiasnego alkoholu pobieramy optate korkowego w kwocie 10zt / butelke (rozliczane wg.

zuzycia)

Lawendowy Dworek
Hotel & Restauracja
ul. Krochmalna 13C, 20-401 Lublin
tel. Rafat Zawadzki 691-455-320; Paulina Augustyniak-Dobosz 691-455-300
dworeklawendowy@gmail.com
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LAWENDOWY

DWOREK

HOTEL RESTAURACJA

Propozycja menu w cenie 140 zil / os.

Zupa (jedna do wyboru)

Roso6t z kluseczkami ktadzionymi lub Ros6t z kotdunami litewskimi lub Krem pomidorowy z
grzankami lub Krem grzybowy z pianka rozmarynowa lub Krem z brokutéw z rézyczka we¢dzonego
lososia z prazonymi migdatami

Dla dzieci : Ros6t z makaronem

Danie glowne (jedno do wyboru)

Rolada z poledwiczki wieprzowej z grillowang cukinig, pomidorem suszonym i serem mozzarella,
purée ziemniaczane, garnie z roszponki i pomidoréw koktajlowych lub Indyk w zurawinie
serwowany z dzikim ryzem i carpaccio z buraka i rukoli lub Roladka drobiowa zawijana serem
mozzarella i szpinakiem, podana z ziemniakami opiekanymi i satatka ze Sswiezego ogorka lub Schab
podany na risotto z warzywami blanszowanymi

Dla wegetarian: Dorsz w sosie kaparowym

Dla dzieci : Keski z kurczaka z frytkami i suréwka

Deser (jeden do wyboru)
Lody z owocami lub PanaCotta z musem wisniowym lub Lawendowy sernik lub Szarlotka na
goraco z gatka loddw waniliowych lub Mus czekoladowy z kruszonka piernikowa

Bufet zimny (sze$¢ przystawek do wyboru):
Zestaw migs pieczonych

Pstrag faszerowany

Baleron biatoruski

Kompozycja pasztetow w trzech odstonach
Rolada wieprzowa zawijana w boczku

Rézyczki tososiowe w voluventach

Sledz w trzech smakach

Rolada szpinakowa z fososiem

Satatka Capresse z pomidorkéw koktajlowych i kulek mozzarella
Satatka Grecka z oliwkami i serem feta

Jajko garnirowane szynka na satatce jarzynowej

Dodatkowy bufet zimny:
Sos tatarski
Pikle i grzybki z domowej spizarki

Serwis kawowy:

Swiezo parzona kawa z Kafeterii
Herbata

Woda z cytryna i migta

Soki owocowe
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LAWENDOWY

DWOREK

HOTEL RESTAURACJA

Propozycja menu w cenie 155 zl / osobe
Zupa (jedna do wyboru)
Staropolski Zur grzybowy lub Rosé6t z kotdunami litewskimi lub Krem pomidorowy z grzankami lub Krem z
zielonego groszku lub Krem brokutowo-marchwiowy lub Krem z brokutéw z rézyczka wedzonego tososia z
prazonymi migdatami
Dla dzieci : Ros6t z makaronem

Danie gléwne (jedno do wyboru)

Piers$ z kaczki w sosie kremowym z szalotkg, ziemniakami opiekanymi, satatka z buraka lub Policzki
wotowe, podane z ziemniakami z rozmarynem i czosnkiem, otulone carpaccio z buraka pieczonego lub
Kacze udo w sosie zurawinowym, podane z kasza jeczmienng i smazonym jabtkiem lub Sakiewka schabowa
po mysliwsku wypetniona grzybami, serwowana z ziemniakami opiekanymi w rozmarynie i czosnku,
satatka sezonowa lub Indyk w zurawinie podany z dzikim ryzem i carpaccio z buraka i rukoli

Dla wegetarian: Sandacz lub Losos$ grillowany / Dla wegan: Torcik warzyw grillowanych z ryzem

Dla dzieci : Keski z kurczaka z frytkami i suréwka

Deser (jeden do wyboru)
Lody z owocami lub Marynowana gruszka w winie korzennym z sosem waniliowym i sorbetem cytrynowym
lub PanaCotta lub Mus czekoladowy z kruszonkg piernikowa

Bufet zimny (siedem przystawek do wyboru)

Zestaw migs pieczonych

Baleron biatoruski

Kompozycja pasztetow w trzech odstonach

Kaczka faszerowana

Sledz w trzech odstonach

Rolada szpinakowa z tososiem

Tatar wotowy 1/2 - przystawka serwowana o ustalonej godzinie
Tatar z tososia 1/2 - przystawka serwowana o ustalonej godzinie
Satatka Capresse z pomidorkéw koktajlowych i kulek mozzarella
Satatka szpinakowa z jajem przepiorczym, boczkiem, wtoskimi orzechami i ziotowym winegret
Satatka Grecka z oliwkami i serem feta

Sos tatarski

Pikle i grzybki z domowej spizarki

Trzecie danie gorace (jedno do wyboru)

Forszmak Lubelski lub Flaki lub Bigos z dziczyzny i §liwek wedzonych lub Bogracz lub Strogonow lub
Strudel czosnkowy z warzywami i krélewski barszcz czerwony lub Kurczak Teryiaki z sosem stodko-
kwasnym lub Schab podany na risotto

Serwis kawowy:
Swiezo parzona kawa
Kompozycja herbat
Woda z cytryng i migta
Soki owocowe

Napoje gazowane
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Hotel & Restauracja
ul. Krochmalna 13C, 20-401 Lublin
tel. Rafat Zawadzki 691-455-320; Paulina Augustyniak-Dobosz 691-455-300
dworeklawendowy@gmail.com


mailto:dworeklawendowy@gmail.com

LAWENDOWY

DWOREK

HOTEL RESTAURACJA

Propozycja Premium w cenie 209 zt / osobe

Zupa (jedna do wyboru)

Staropolski Zur grzybowy lub Rosét z kotdunami litewskimi lub Aksamitny krem z wtoskich
pomidoréw podawany z grzanka i piankg bazyliowa lub Zupa krem z zielonego groszku lub Zupa
krem brokutowo-marchwiowa lub Zupa krem z krewetek z lubczykiem lub Dwukolorowy krem
zielonego groszku i kalafiora podany z r6zyczka tososiowa

Dla dzieci : Ros6t z makaronem

Danie gléwne (jedno do wyboru)

Gesia piers marynowana w porto i miodzie, podawana na kaszy peczak w sosie porzeczkowym lub
Piers$ kaczki w sosie kremowym z szalotka, ziemniakami opiekanymi, satatka z buraka lub
Polg¢dwiczka wieprzowa na duszonym szpinaku z ziemniakami gratin z groszkiem cukrowym i
sosem z zielonego pieprzu lub Gg¢sie udo w sosie zurawinowym, podane z kasza jeczmienng i
smazonym jabtkiem

Dla wegetarian: pstrag lub filet z dorady w sosie cytrynowym z rizotto parmezanowym

Dla wegan: Torcik warzyw grillowanych z ryzem

Dla dzieci : Keski z kurczaka z frytkami i suréwka

Deser (jeden do wyboru)

Lawendowy Sernik z gatka lodow lub Marynowana gruszka w winie korzennym z sosem
waniliowym i sorbetem cytrynowym lub Jabtecznik z musem malinowym, gatka lodéw i wisnia
karmelizowang lub PanaCotta lub Mus czekoladowy z kruszonka piernikowg

Bufet zimny (9 do wyboru)

Wedliny z wtasnej wedzarni robione na sposob wiejski lub Zestaw migs pieczonych

Pstrag faszerowany

Baleron biatoruski

Pasztet z cieleciny ze szparagami i musem chrzanowym

Sledzik w korzennej marynacie z satatkg fenkuta

Zawijas $ledziowy w musztardowej zalewie z pertowa cebulka

Tatar wotowy 1/3 - przystawka serwowana o ustalonej godzinie

Tatar z tososia 1/3 - przystawka serwowana o ustalonej godzinie

Galareta z golonki z sosem ze $§wiezo tartego chrzanu i jajek 1/3 - przystawka serwowana o
ustalonej godzinie

Rolada z tortilli z kurczakiem w sosie majonezowym

Satatka szpinakowa z jajem przepidrczym, boczkiem, wioskimi orzechami i ziotowym winegret
Kompozycja satat z figami, kozim serem i ptatkami migdatowymi z sosem cytrusowo-
balsamicznym

Satatka Grecka

Caprese z pomidorkéw koktajlowych i kulek mozzarelli

Sos tatarski

Pikle i grzybki z domowej spizarki
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LAWENDOWY

DWOREK

HOTEL RESTAURACJA

Trzecie danie gorace (jedno do wyboru)

Forszmak Lubelski lub Grill na tarasie restauracji (Kietbaska z grilla, Karczek grillowany, Udka
grillowane, Szaszlyki, Warzywa grillowane) lub Bigos z dziczyzny i §liwek wedzonych lub Kurczak
masala z podsmazang polentg i bukietem warzyw

Oferta zawiera:

Serwis kawowy

Napoje bezalkoholowe - woda, soki owocowe, napoje gazowane.
Owoce regionalne i egzotyczne

Kompozycja ciast bankietowych

Alkohol na przyjecie:

- wbédka Stock, Oginski, Wyborowa, Bocian 0,51 (250ml/osobg),

- kompozycja 3 win bankietowych - 3 butelki 0,7cl

DODATKOWO PROPONUJEMY & DODATKOWE TNFORMACJE
Wédka Stock 0,51 w cenie 40 zt / butelke

Wddka Finlandia 0,51 w cenie 50 zt / butelke

Wino bankietowe w cenie 40 zt / butelke

Wino bezalkoholowe w cenie 45 zt / butelke

Piwo Perta KEG 0,51 w cenie 6 zt / sztuke

W przypadku wtasnego alkoholu pobierana jest optata korkowego w kwocie 10zt / butelke
(rozliczane wg. zuzycia)

Dzieci do lat 3 - gratis (dzieci dostaja rosotek z kluseczkami domowymi)

Dzieci w wieku 4-10 lat - 50% kwoty (dzieciom podajemy dania dziecigce)

Lawendowy Dworek
Hotel & Restauracja
ul. Krochmalna 13C, 20-401 Lublin
tel. Rafat Zawadzki 691-455-320; Paulina Augustyniak-Dobosz 691-455-300
dworeklawendowy@gmail.com


mailto:dworeklawendowy@gmail.com

